
和
牛
肉

ラ
ム
肉

炙

牛
鮭

★ 　 ★

１
０
０
ｇ

１
５
０
ｇ

１
７
０
０
円

１
２
８
０
円

★ 　 ★

小
樽

小
樽

小
樽

小
樽

小
樽

小
樽

小
樽

小
樽

鮭
ハ
ラ
ス
炙
り

鮭
と
ば
炙
り

鮭
の
幽
庵
焼
き

七
五
〇
円

八
五
〇
円

鶏
も
も
肉
の
炙
り
焼
き

厚
切
り
ベ
�
コ
ン
と
ア
ス
パ
ラ
串

季
節
の
キ
ノ
コ
炙
り

脂
の
の
�
た

日
本
酒
の
友
に

漬
け
ダ
レ
の
旨
み
と
と
も
に

一
〇
〇
〇
円

　
　
四
八
〇
円

　
　
七
八
〇
円

�
炉

端
⾁

も
ん

� �
価
格
は
す
べ
て
税
込
み
価
格
で
す
�

日
本
酒
は
�
そ
の
土
地
�
銘
柄
�
造
り
に
よ
り
風
味
や
香
り
の
個
性
が
全
く
異
な
り
ま
す
�

日
本
酒
の
個
性
に
合
わ
せ
た
料
理
を
選
ぶ
こ
と
で
よ
り
美
味
し
く
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
�

料
理
と
日
本
酒
を
合
わ
せ
る
と
き
�
主
に
は
�
味
の
調
和
�

�
口
の
中
の
リ
フ
レ
�
シ
�
�
の
二
つ
の
役
割
が
あ
り
ま
す
�

そ
れ
ぞ
れ
バ
ラ
ン
ス
を
合
わ
せ
る
と
料
理
も
お
酒
も
美
味
し
く
な
り
ま
す
� 七
〇
〇
円

一
〇
〇
〇
円

ゆ
う
あ
ん

１
本

銘
柄
鶏
使
用
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